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Vi gnetar pa

Det har varit blott och ganska kallt vader de senaste veckorna, och i morse var det
frost bara nagon kilometer harifran. Det ar inte sa frestande att jobba i tradgarden,
men dnnu ar odlingssasongen langt ifran slut.

Manga grodor ar slutskordade. Pumporna har jag tagit in. Det blev totalt 21,3 kg. Den
storsta, en "Muscat de Provance”, vager 7,6 kg. Och den minsta, en "Sweet Meat Ore-
gon Homestead”, viager bara 2,9 kg. Nu ligger dom pa lagring i Spinnhuset till varen.
Det finns en halvstor squash kvar och nagra sma ynkliga som borjat ruttna.

Det finns nagra ynkliga gurkor och tomater kvar i glasviaxthuset, resten har jag
plockat av grona och lagt in for att de ska mogna efter. Paprikaplantorna har ganska
manga omogna frukter. En del har mognat och vi har atit upp dom. De roda spets-
paprikorna har varit sarskilt sota och goda. De gula blockpaprikorna har varit kris-
piga och goda dom med. Auberginerna ar avplockade. De sista tvéa ligger i kylen och
vantar pa att dtas upp. Jag ska forsoka overvintra dom i ar igen. Forra aret dog dom
for jag glomde vattna nar jag var sjuk. Aubergin dricker mycket.

Jag har remonterande jordgubbar och det finns ménga omogna kart, men inga
mogna gubbar. Dom vill inte vara med. Det later bra med jordgubbar som ger dubbla
skordar, men jag tycker tyvarr inte att det blir sa mycket av hostskorden.

Astrar, lejongap, zinnior, ringblommor har blommat ut. Rosenskaran blommar litet,
men jag tror den star i for fet jord for det ar mest blad. Slingerkrassen blommar fak-
tiskt fortfarande. Den har varit fin hela sommaren. Jag har plockat in fina kvistar av
hagtorn med klasar av roda fina bar. Dom stod flera dagar i vasen.

Frilandsgurkorna ar slut. Jag plockade de sista brytsockerartorna idag och drog upp
plantorna. = ;

Kvar att skorda ar brytbonor, vit- :
betor, rodbetor, rotselleri, mas-
sor av stjalkselleri, fankal, purjo-
1ok och kal av olika sorter. Broc-
colin ger fortfarande sma buket-
ter. Kokbonorna mognar i om-
gangar och jag plockar litet vart-
efter. Jag har lagat en del soff-
ritto. Det ar en slags bas till gry-
tor och soppor som lagas i Ita-
lien. Man hackar 16k, grovriver
morot och skir stjilkselleri i sma
bitar. Jag brukar anvinda vanlig
gul 16k men nu provade jag med
purjo, for det hade jag i kylen.

Man steker hela harligheten ldngsamt och lange i olja, later den kallna och fryser ner i
lagom stora pasar. Sen tar man bara upp en pase och kompletterar med andra ingre-
dienser till soppa eller gryta, kanske tomatsas, bonor eller ndgon sojaprodukt och
olika kryddning.

Mordétterna jag sadde i hinkar, efter att sniglarna atit upp resten, ar smé och spinkiga,
tjocka som mitt lillfinger. Den roda kinakalen och rattikorna vaxer sa sakteliga. Vi far
se hur langt dom hinner innan frosten tar dom.

Den har veckan har jag inte dgnat s mycket at gronsakslandet. Vi har planterat tva
stora magnolior, en "Merril” (vit, doftande) och en ”"Susan” (rosa). Vi har en "Leonard
Messel” (vit-rosa) kvar att placera ut. Dom behover ganska rejila gropar, typ 70 cm i
diameter och lika djupa. Som vil ar hjilper Bjorne mig att grava i den tunga leran.



Sen fyller vi gropen med lovkompost runt rotklumparna och vattnar. Hoppas dom
kommer att trivas.

Jag har antligen rensat fardigt mellan gatstenarna pa framsidan av huset. Det ar
tidskravande arbete som gors pa kna. Sen har Bjorne fyllt pa med sand mellan ste-
narna och sopat ut den. Det ser prydligt ut. Idag har jag rensat och sopat mellan sten-
plattorna langs ena gaveln. Imorgon hoppas jag kunna tomma urnorna runt huset.
Jag ska dra upp alla vita pelargoner, plantera om dom i krukor och stilla in dom i
orangeriet for vintern. Da kan jag plantera ut dom i urnorna nasta sommar och slip-
per kopa nya. Dessutom vaxer dom sig storre for varje ar.

Det star fortfarande krukor med ortkryddor pa kokstrappan. Kanske borde jag kora
in dom i vaxthuset sa hinner jag skorda litet till innan frosten tar dom.

Pa sjosidan finns en vildvuxen klatterros, en "Flammentanz”. Den skulle behova bin-
das upp och klippas ur. Far se om jag hinner, eller om jag ska skjuta upp det till va-
ren, for nasta vecka skulle jag vilja borja réja i gronsakslandet, skorda, riva upp gamla
plantor och ticka med grasklipp. I den basta av varldar skulle jag hinna rensa gangar,
stada vaxthusen och gora rent med hogtryck innan det blir sa kallt att vi méste stinga
av sommarvattnet. Och sa ar det en massa odlingslddor som behover lagas. Jag hade
trott att jag skulle hinna grava ner hinkar med pepparmynta, en nykopt rabarber,
flytta stora buskar med blabarstry, grava upp en ny odlingsbadd osv. Men det kanske
ar val optimistiskt. Fast rabarbern maéste ner i jorden.

Vi behover ta en vinda pa tomten med stangsagen, saga ner doda grenar och beskara
appeltradet en sista omgang. Det ar fullt med roda fina dpplen som maste plockas ner
och laggas i jordkallaren. Jag skulle garna vilja hinna klippa graset en sista gang
bakom vaxthusen och kora trimmer runt rosenkvitten-buskarna .....

Vi far se hur mycket jag hinner.

Det kdnns som man "gar pa dngorna” nu. Bensintanken ar tom och det finns bara
bensinangor kvar. Men vi gnetar pa ett tag till.

Loken har legat pa tork i orangeriet i flera veckor.
Nu ar den torr. Jag har snyggat till den genom att
skala av dom yttersta skalen som var litet smutsiga.
Sen har jag lagt 10ken i backar och stillt in den i
forradet i spinnhuset tillsammans med vitloken
och pumporna. Dar brukar dom haélla sig bra.

Nar Ioken var borta passade jag pa att dammsuga
och torka golvet innan jag stillde in en trabank och
borjade rada upp pelargoniorna. Dar star dom bra,
ljust och lagom varmt. I var ska jag klippa ner dom
rejalt sd dom blir tiata och fina sen.

Helgen 24-26 oktober ar det Syfestival hir i Stockholm. Det ar en av hostens arliga
hojdpunkter. Da ska jag sammanstrala dar med min bror, min kusin och en vianinna
fran kyrkan. Det brukar alltid bli ndgot litet handarbete kopt infor vintern. Syfestival
ar kul. Det ar verkligen en festival med en massa kreativa manniskor, huvudsakligen
kvinnor och ménga grahariga, kladda i fantastiska egentillverkade kreationer. Det ar
som om man kanner alla och ingen tycker det ar konstigt att man pratar med vilt
fraimmande méanniskor, berommer deras fina kofta eller fragar var dom har kopt ty-
get.



13 oktober
Tillbaka till gronsakslandet

Nu har jag tomt alla urnor kring huset,

burit in pelargoniorna till orangeriet och
planterat ner drakmyntan fran urna till

vita rabatten. Jag har satt vita narciss-lokar,
orkidénarcisser "Thalia”, i pionrannan, lila och
himmelsbla variris vid parkeringen och vild-
krokus bakom bikuporna dar jag hoppas att
dom ska sprida sig. I vita rabatten har jag fyllt
pa med vita och vit-gronstrimmiga tulpaner
Bjorne hjalpte mig idag att beskira och binda
upp den vildvuxna klangrosen. Igar tomde jag
den isolerade kokskomposten. Innehéllet far
efterkompostera i tradgardskomposten till
nasta ar.

Jag har klippt in nivorna som véxer sig sa
frodiga att dom har vrakt sig ut 6ver gras-
mattan. Sen far det faktiskt ricka med
stadning kring huset. Gronsakslandet nasta.

Bland alla mogna nypon blommar en liten nyponros som inte verkar forsta att som-
maren ar slut.

Den forsta stora rattikan som jag skordade nu
var verkligen stor, typ 25 cm. Som tur ir sa ir den
inte lika stark som den forsta lilla rattikan.

Jag har sparat en kalrabbi ute i landet, for den
har vuxit mer dn jag nagonsin sett. Idag skordade

Jag har aldrig sett maken. Den ar sidkert 5 géanger
sa stor som en normal kalrabbi. Som val ar s ar
det en "Superschmelz” och dom blir inte triiga
oavsett hur stora dom #r. Atminstone 4r det vad
som sags och nu far vi veta om det verkligen ar
sant.



Mitt gronsaksland som var sa fint och vilrensat i somras, ser ut som en djungel nu.
Det kan vara frestande att bara lamna allt och tanka: "Det tar jag i var nar solen ski-
ner och det ar skont att vara i tradgarden.” Men jag vet hur mycket det ar att gora pa
varen, sa det skulle inte funka. Det man gor pa hosten slipper man gora pa varen.
Bast att ligga i framkant, sa mycket man kan.

Jag borjade i landet med att riva upp alla pumpaplantor och en del utblommade ring-
blommor, och lagga pa komposten. Sen tog jag mig an tomatvaxthuset. Jag plockade
ner de sista grona tomaterna dar, klippte ner tomatplantorna och minikiwi-rankorna
som slingrat sig in genom vadringsfonstren. Jag plockade ihop alla namn-etiketter
och buntband som jag bundit upp plantorna med, drog upproétterna och rensade i
hinkarna och krattade emellan. Jag reagerade Over att rotterna pa tomatplantorna
var sa otroligt klena. Det ar nog orsaken till att jag tycker hela plantorna varit klena
och inte gett sa mycket tomater som jag viantat mig. Men jag fattar inte varfor dom
inte fatt sa kraftiga rotter som dom brukar. Jag godslade ju med bade honsgddsel och
benmjol i varas. Jag fattar inget. Vadret? Kanske har det blivit for morkt i detta vaxt-
hus som skuggas en del av hoga trad och den enorma minikiwin. Den har statt dar i
sakert 20 ar. Det dr en hanplanta och den har fatt sallskap av tva olika honplantor.
Men dom har vaxt daligt och pa alla dessa ar har jag smakat en enda liten kiwi.
Kanske ar det dags att avsluta denna odling?

Idag var det som mest 8 plusgrader, och jag sdg i prognosen att det skulle bli 3 plus-
grader i natt. Jag korde in alla paprikaplantor i odlingsrummet. Det 4r manga
omogna paprikor pa dom, och det kdnns ju onodigt om man kdmpat i nastan 10 ma-
nader och sen ska frosten ta skorden. Men jag tanker inte forsoka 6vervintra paprika-
plantorna. Det har jag provat flera ganger tidigare utan att lyckas. Men imorgon ska
jag kora in auberginerna ocksa i odlingsrummet och se om jag kan fa ndgra att 6ver-
vintra.

15 oktober
Sol och bla himmel

Solen skiner men det ar kyligt bade pa dagar och nitter. Jag har 1angkalsonger pa och
har plockat fram halsduk och vinterhandskar. Som val ar ligger gronsakslandet i 14
och ganska soligt.

Igar stidade jag i de andra tva vaxthusen, plockade de sista tomaterna och nagra sma
gurkor, klippte ner tomatplantor och vissnade gurkplantor, drog upp rétterna och
stadade ogris. Det finns faktiskt ndgra sméa gurkor kvar och bakom ett odlingstrag
hittade jag en 6vermogen, alldeles gul jattegurka, drygt 30 cm lang. Den vigde drygt
600g. Vet inte om den gar att d4ta men jag ska smaka pa den i alla fall. Kanske kan
man ta fron?

Jag flyttade aubergine-plantor till tvattstugan. Det finns tva frukter pA dom, men
dom hade 16ss sa jag spolade med vattenslangen och stéillde dom litet avsides fran
paprikaplantorna. Jag bar in tre sma lastpallar i vaxthuset och stillde krukor pa dom.
Pa sa satt kommer dom upp fran den fuktiga jorden. Om krukorna drar at sig vatten
och det sen blir koldgrader ar det risk att krukorna spricker. Jag bar in krukor med
kryddvaxter och alla tomma krukor och fat i vaxthusen och bevattningsmunstycken
och kopplingar i tradgardsskjulet. Dar har jag en hel hog med fiberduk som ligger
ihopknolad. Ska be Bjorne om hjalp att vika ihop dom s& dom far plats i plastlador
med lock. Annars ar det risk att dom sma mossen gnager sonder dom och bygger bo
dar i vinter.

Idag har jag skordat rotselleri, broccoli och litet smorkal. Jag har dragit upp plantor
som gjort sitt, och rensat ogris i odlingsbaddarna. Det senaste facket i komposten ar
fullt.



Honsen tycker ocksa att det ar
host. Dom ruggar och varper
bara nagot enstaka dgg da och
da. Snart lagger dom nog ner
produktionen for sdasongen. Men
vi har dgg bade i kylen och i fry-
sen, sa vi klarar oss till 1 var utan
att behova kopa i affaren.

Bjorne har hangt in virmelam-
pan, sd om honsarna tycker att
det ar kyligt sa kan som sitta un-
der den. Men dom géar ut pa da-
garna. Det brukar dom gora dnda
tills det blir sno pa marken.

Vi lagger in frodig vatarv och kal-
blad som ar snigeldtna och som
vi inte tycker ser sa aptitliga ut
att vi vill 4ta dom sjalva. Honsen
bryr sig inte om sdna bagateller
och dom tuggar glatt i sig.

Nu nér kylan kommit har de
flesta flugorna forsvunnit. D4 ar
det idé att torka flugbajs pa
fonstren en sista omgang innan
vintern. Sa det ser fint ut.

23 oktober
Mer skord

Det ar forsta aret jag har odlat rotselleri, eller rattare sagt lyckats odla rotselleri.
Forra aret planterade jag ut smaplantor som sniglarna snabbt satte i sig. I ar tycker
jag att den har vuxit bra och jag laste att man bor skorda den nar frosten kommer. Vi
har haft flera harda frostnitter sa i forrgar var det hog tid att ta in rotsellerin.

Blasten pa rotselleri vaxer sa fint, den bildar som ett flatverk. Dessutom gar den att
anvanda som stjalkselleri. Sa egentligen ar det onddigt att odla stjalkselleri om man
har rotselleri, precis som det ar onodigt att odla bade rédbetor och mangold.

Nar man drar upp knolarna har dom massor med smarotter som héller fast en massa
jord. Bjorne har inte stingt av sommarvattnet dn sa jag tog jetstralen pa bevattnings-



munstycket och spolade bort jorden. Jag tanker att det ar bra att ha rotterna kvar nar
dom ligger i jordkillaren, att knolarna inte torkar ut sa fort da. 6,5 kg blev det.

Forra aret tror jag inte jag odlade nagra jordartskockor alls, men i ar blev det fler dn
jag planerat for jag kopte plantor och sen hittade jag knolar som l1ag kvar i jorden se-
dan tidigare. Jag tror att jag har - 3 Ee ST : :
haft sju stora plantor. Och nir jag
gravt upp skockorna, tagit undan
de storsta, planterat tillbaka sjalva
plantan med de tjocka stjalkarna
som jag Kklippt ner, och spolat av
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Sa mycket ater vi inte sjdlva, sa jag
har redan gett bort en pase.

Ré jordartskocka ar faktiskt gott,
sa man maste inte koka den. Men
puré, soppa och grating ar kanske
det man tanker pa i forsta hand.
Det kommer att bli mycket av det
ivinter. ©

Min kusin har en odlingslott pa Langholmen. Jag gissar att det ar zon 2 dar, eller
kanske till och med zon 1. Hon har stora dessertdruvor pa friland, svart mullbar, per-
sikor och dkta kvitten. Vi var dar haromdagen och jag fick med mig en stor pase med
akta kvitten. Dom doftar gott och ar tackta av ett ludd som man kan stryka bort med
handen. Dom ser ut som vanliga dpplen men ar stenharda och man kan inte dta dom
raa. Jag har kokat kvittenmarmelad en gang forut och det var valdigt markligt att se
hur det ljusa fruktkottet forvandlades till morkréd marmelad under kokningen. Men
sen tyckte jag att den bara smakade socker. Och vi dter inte sa mycket marmelad sa
det ar ingen idé att koka marmelad igen. Jag tanker forsoka riva kvitten och blanda i
en appelpaj. Jag tror man kan gora goda drycker pa kvitten ocksa. Dom haller sig
lange i rumstemperatur och tillsvidare far dom bara ligga i en skal pa koksbordet, se
fina ut och sprida sin goda doft.
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Idag har koket fyllts av god broddoft. Igar kvill plockade jag upp en pase av forra sa-
songens potatis ur frysen, la ner potatisarna direkt i kokande vatten och 1at dom koka
klart och sedan kallna. Jag skalade dom och rev fint i matberedaren. Sen rorde jag
ihop tre halvliters degar med riven potatis, havremjolk, havreyoghurt, siktat 6lands-
vete, rapsolja, vegetabiliskt bordsmargarin, fullkornsdinkel, virvelmjol pa rag, salt
och litet torrjast. Det ska bli tekakor och degarna fick jasa overtackta over natten i
jordkallaren.

Pa morgonen bakade jag ut dem och griaddade i 250 grader. Det blev 40 tekakor av
den godaste sorten. Nu har vi en massa tekakor i frysen och kan fortsatta att njuta av
tomatmackor sa lange tomaterna racker. Sen blir det rokt, tunt skivad rodbeta eller
rokt tofu som palagg istallet.

"

30 oktober
Sista rycket

De tre sista dagarna har jag tillbringat
mycket tid i gronsakslandet. Jag har
rensat ogras i alla odlingsbaddar och
nastan alla gdngar. Det ar sa blott att
stora klumpar lera foljer med nar man
drar upp ograsrotterna. Men jag kim-
par pa och tanker att det jag gor nu
behdver jag inte gora i var nar jag har
for mycket att gora andd. Om jag rensar
alla odlingslador och tacker med gras-
klipp, och rensar alla gangar och tacker
med ett lager triflis, da ar allt redo till
varen. Da ligger jag i framkant.




Det har varit s blott i host att Bjorne inte har kunnat klippa graset, vilket innebar att
jag inte far nagot grasklipp. Men vi har en ridskola i narheten som matar héastarna
med ho i rundbalar. I en hage star en rad balar som plasten har spruckit pa sa hoet
har ruttnat. Jag tror inte dom har nagon nytta av balarna. Kanske ska vi fraga om vi
kan fa en eller tva. Vi kan stdlla dom bakom Barsén, ta det vi behover vartefter och
lagga pa gronsakslanden och under buskarna i roshicken. Vi kan kora darifran med
fyrhjuling och slapkirra om man behover mycket, eller med vanlig skottkdrra om det
bara behovs en liten hog.

Jag fick en hog rosenkvitten fran en kompis som bor i narheten. Jag rev den fint pa
rivjarn, hillde pa litet av var egen dppelmust och lat det sta ett tag. Sen silade jag den
och vi kunde njuta av varsitt glas kvittenjuice. Det var jattegott.

Jag ska gora likadant med dkta kvitten som jag fick av min kusin. Spannande.

Jag har skordat mer stjalkselleri. Av den har jag gjort sofritto. Man skar sellerin i bi-
tar och fraser i olja tillsammans med grovriven morot och hackad 16k. Sen fryser jag
ner den i lagom stora, platta forpackningar som gar fort att tina. Det ar en utmarkt
bas till grytor, soppor och allt mgjligt. Jag tar quornbitar, bonor, kikartor eller ndgon
sojaprodukt, fraser i olja och tillsatter sen sofritto och en burk tomatsas. Sen far allt
puttra en stund och s& smaksatter man med salt och andra kryddor. Under tiden ko-
kar man potatis eller ris. Klart!

Det finns gott om selleri sa jag ska gora mer. ©



